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Niveau 3 : CAP (Certificat d’Aptitude Professionnelle) ; MC (Mention Complémentaire)

Niveau 4 : BP (Brevet Professionnel) ; BTM (Brevet Technique des Métiers) ; BAC PRO (Baccalauréat Professionnel) ;
Niveau 5 : BM (Brevet de Maitrise)

CQP (Certification de Qualification Professionnelle)

TFP (Titre a Finalité Professionnelle)

CAMPUS DES METIERS ET DE ARTISANAT CENTRE-VAL DE LOIRE En partenariat avec :
SITE DE CHATEAUROUX ; R s @)
164 avenue John Kennedy, 36000 Chateauroux aFDas Cgco EP Constructys AKTO C% j@ éffvﬁ*'ﬁzomys

0254087000 - campus36@cma-cvl.fr

www.campusdesmetiers36.fr @@@

erce OCAPIAT

Ao .
¢ compétences |2 | MObilitér§ @@ IOPM_M

r

ne pas jeter sur la publique

Edition 2024



