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L'EVEIL DES SENS

POUR RESERVER :

®) 02.54.08.70.10
@ restaurantpedagogiquecampus36@cma-cvl.fr

" BON APPETIT !



MENUS

JEUDI 1ER OCTOBRE

» Croustillant de légumes
» Sole meuniere, pommes vapeur

» Créme brilée

MERCREDI 7 OCTOBRE

» Croustillant aux champignons
» Sole meuniere, pommes vapeur

» Creme bralée

MARDI 13 OCTOBRE

» Repas Auvergne

Veuillez noter que les menus sont susceptibles de modifications pour des raisons
pédagogiques et/ou d'approvisionnement.
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BON APPETIT !
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MENUS

MERCREDI 16 SEPTEMBRE

» Rillettes de poisson

» Entrecote double saucece marchand de vin, pommes
pailles

» Crémeux chocolat

VENDREDI 18 SEPTEMBRE

» Rillettes de poisson

» Entrecote double sauce au bleu, Pommes cocotte

» Crépe sauce chocolat

MARDI 22 SEPTEMBRE
» Repas Sud Ouest

BON APPETIT !

Veuillez noter que les menus sont susceptibles de modifications pour des raisons
pédagogiques et/ou d'approvisionnement.
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